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En este dltimo ndmero de la Gacetilla, abarcaremos la década del 90 hasta la actualidad. En todo ese periodo se
produjo una verdadera explosién informativa, se impusieron las TICs e irrumpi6 Internet.

Poniéndose acorde con los avances de la tecnologfa, la Secretarfa desarroll6 su sitio web.

La diferencia fundamental que existe entre este udltimo nimero de la Gacetilla y las ediciones anteriores es la
incorporacién de la pdgina web como una de las principales fuentes de informacién.

Veamos qué impacto tuvo en la Institucién....

Internet

Unas palabras sobre Internet en el agro

Las caracteristicas del trabajo agricola, las distancias entre las distintas comunidades, la lejania respecto de las ciudades
y las dificultades habituales de informacién vuelven al campo un lugar ideal para la implantacién de nuevas
tecnologias y el desarrollo de Internet, que habilita, sin duda, la mejora en los procesos de produccién y la capacidad de
los productores rurales para operar y negociar con el resto del pafs o con el exterior.

La mayor parte de los paises estdn apoyando la integracién de TIC a las practicas y la produccién agricola. En Europa y
EE.UU. los porcentajes de productores rurales que utilizan Internet para acceder a informacién superan en muchos
casos al 50% y son cada vez mayores las aplicaciones utilizadas para la gestién y las distintas etapas de las transacciones
comerciales.

En América Latina, los modelos de desarrollo agricola comenzaron recién a final de los afios 90 a fomentar el desarrollo
de infraestructura de servicios y de comunicaciones, factores clave para insertar de manera adecuada al sector rural en
el nuevo orden econémico.

La llegada de las TICs y de Internet permite de manera creciente el acceso a contenidos y su distribucién con un bajo
costo, y también facilita la participacién interactiva en su creacién y utilizacién. Esto, a su vez, estd transformando las
organizaciones de todas partes que se ocupan de crear, gestionar y distribuir informacién.
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El agro es entonces uno de los sectores en los que mds fuerte impacto estd causando la incorporacién de las TICs. El
primer motivo es que éstas permiten salvar los inconvenientes que causan la dispersion geogréfica y, en muchos casos,
el asilamiento de los productores rurales, al tiempo que facilitan la puesta en contacto de la oferta y demanda de
productos. Ademads, generan una relacion diferente con la adquisicién de insumos al facilitar el abandono de proveedor
tnico y brindan una informacién instantdnea en cuestiones fundamentales para el agro como el clima, los mercados, las
oportunidades de negocio, etc.

La web permite obtener informacién adecuada y actualizada, respecto de precios, insumos, modos de distribucién, pero
también informacion del exterior sobre cultivos, tratamiento de las materias primas, modos de comercializacién,
transporte, etc., salvando los problemas que pudieran generar las distancias geograficas o las diferencias horarias: la
falta de datos actualizados no sélo afecta las practicas productivas sino que deja en una situacién poco competitiva a los
productores frente a las précticas internacionales.

Finalmente contribuye a usufructuar los avances en la investigacién agricola y generar asociaciones que devienen en
ventajas competitivas.

Las pdginas web ligadas a la promocién de productos no comoditizados se perfilan como las de mayor potencialidad.
En términos generales, podemos decir que los portales referidos a la actividad agraria suelen ser una cartelera o
ventanilla de acceso al conjunto de productos y servicios que habilita la red.

El agro estd atin en una situacién de desventaja, al menos en nuestro pafs, con respecto al acceso a la informacién y las
tecnologias que les sirven de apoyo. Un ingreso con una base amplia y equitativa a las TICs, que esté en consonancia
con los procesos en curso de descentralizacién, democratizacién y revisién de las politicas resulta hoy un objetivo
prioritario.'

La SAGPYA en Internet: ganando visibilidad
El sitio web de la SAGPYA brinda un caudal de informacién sobre las diferentes dreas que competen al organismo. Se

puede acceder a diferentes publicaciones que produce la Secretarfa.
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! Extracto del libro: Quevedo, L.A., y otros. Tecnologias de la informacién y comunicacién para la promocién de
productos agroalimentarios. Buenos Aires, 2006.
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.Coémo obtener datos de produccion de los diferentes cultivos a nivel provincial?

En la base de datos de Estimaciones agricolas podra localizar para los diferentes cultivos y campatfias, el area sembrada, cosechada,
la produccién y el rendimiento.

Ademas, se podra acceder a los informes semanales y mensuales.

Fuente: http://www.sagpya.gov.ar

Informacion detallada sobre diferentes productos...

Podré consultar los perfiles de mercados de diferentes productos dentro de la pagina de la Direccién de Mercados Agroalimentarios.
Ademas podra obtener informacion actualizada para los sectores de granos, carne, frutas, hortalizas y regionales.

Fuente: http://www.sagpya.gov.ar

Informacién sobre precipitaciones

Para conocer las precipitaciones registradas, puede acceder a los mapas y a los registros pluviométricos semanales de
las diferentes regiones.

Toda la info en: http:/ /www.sagpya.gov.ar. Ver Estimaciones Agricolas.

Notas de interég
¢Qué significa comer sano?
Se trata de comer, en forma moderada, alimentos que proporcionen un equilibrio de nutrientes. Cada alimento posee
uno o mds de ellos, por lo tanto la variedad ayudara a obtener lo que el cuerpo necesita para mantenerse saludable.
Entre los nutrientes fundamentales para la salud se cuentan el agua, los hidratos de carbono, las proteinas, las grasas,
los minerales y las vitaminas. La edad, la altura, el sexo, la cantidad de ejercicio y el estado general de salud determinan
las cantidades de nutrientes que el cuerpo necesita.
Alimentarse saludablemente no es comer de todo en abundancia, ni hacer dieta, ni privarse de los alimentos ricos. Se
trata de elegir mds alimentos de origen, cereales, legumbres, hortalizas y frutas, ldcteos descremados y carne magras, y
controlar el consumo de los que contienen muchas grasas, aztcar y sal.
Comer sano depende fundamentalmente de los hdbitos alimentarios, de las posibilidades econdémicas, de los
conocimientos que se tienen acerca del valor nutricional de los alimentos y de la manera en que se preparan para que
conserven sus propiedades.
Es importante aguzar la imaginacion e informarse para preparar nuevas combinaciones de alimentos. De este modo se
logrardn comidas mds nutritivas que no sean costosas ni aburridas.
Una alimentacién variada incluye diariamente, aunque en diferentes cantidades, alimentos de los cinco grupos:

a) Cereales, legumbres y derivados

b) Hortalizas y frutas

c) Lechey derivados

d) Carnesy huevos

e) Grasasy aztcares

Las reglas de oro para mejorar la calidad de vida

Hacer una alimentacién variada. Ningun alimento estd prohibido, algunos son mds convenientes y otros,
menos.

Comer lo necesario para mantener un peso adecuado.
Aumentar el consumo de fibras.

Preferir cereales integrales, legumbres, hortalizas y frutas.
Consumir lacteos, preferentemente descremados, todos los dias.
Limitar el consumo de grasa de origen animal.

Controlar el consumo de aztcar.

Reducir el consumo de sal.

Beber abundante cantidad de liquidos.

AN

AN NI N N N NN

* Fuente: Secretarfa de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Instituto Argentino de Nutricién. Gufa de alimentacién para
los argentinos. Buenos Aires, 1996.
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Si se bebe alcohol hacerlo con moderacién.

Cuidar la higiene al manipular y consumir los alimentos.
Comer en familia y disfrutar de la comida casera.

Mantener una buena salud dental.

Realizar actividad fisica en forma periédica.

Si se fuma dejar de hacerlo lo antes posible: nunca es tarde.’

AN NN NN

Obtencién de harina de algarrobo

El proceso de obtencién de harina de algarrobo, estd enmarcado en la estrategia de aprovechar la gran riqueza de los
bosques chaquefios como recursos alimentarios par uso humano y animal. Si bien esta riqueza ya era conocida por los
antiguos pobladores, la sociedad moderna actual los impulsa a comprar los alimentos en el almacén, ya que observan a
la recoleccién de frutos del monte como una préctica atrasada, primitiva y no acorde a los tiempos que se viven. De esta
forma se han reemplazado alimentos naturales de alta calidad por los productos comerciales, los cuales contienen una
serie de conservantes y aditivos de dudoso efecto sobre la salud. El uso de harina de algarrobo, resulta hoy crucial para
abaratar el costo de la canasta familiar y mejorar la salud de los lugarefios con alimentos nutritivos y naturales, de facil
conservacion y uso durante todo el afio.

La elaboracién de harina de algarrobo consta de una serie de etapas.

Cosecha: se hace con tiempo seco. Los cosecheros deben realizar una primera seleccién de las chauchas sanas. La cosecha
se pesa y acopia si es para el propio consumo.

Acopio en troja y primer secado: las chauchas cosechadas deben acopiarse en lugares secos y aireados. En las trojas se
produce el primer secado de las chauchas. Hay diferentes formas de hacer las trojas y de proteger el producto
entrojado.

Clasificacién: la primera clasificacién la hace la gente mientras va cosechando y acopiando tratando de que sean
chauchas sanas y secas. Otro paso es la clasificacién en el lugar de procesamiento y tiene como finalidad verificar el
estado de las chauchas.

Molienda: las chauchas secas y ya clasificadas, se muelen con moledora a martillo de 3.000 r.p.m. Esta primera molienda
se efectia con una zaranda con maya de 12 mm de didmetro. El rendimiento aproximado en esta molienda es de 40 a 50
Kg de fruto por hora.

Segundo secado: si hay humedad ambiente, esta harina gruesa (primer producto) tiende a absorber humedad luego de la
molienda. Por lo tanto debe desparramarse en un catre de madera cubierto con una malla media sombra y un pléstico
transparente. Esta operacién se realiza durante el dia y segin la humedad ambiente, puede durar 24horas (o mads). El
punto 6ptimo de secado se conoce cuando estd en condiciones de hacer la molienda con malla de 2mm de didmetro.*

Biogas para viviendas rurales

A partir de estiércol y desechos orgdnicos domésticos se obtiene gas metano en un biodigestor construido con
materiales accesibles y de bajo costo.

Descripcion

Esta técnica disminuye el uso del gas de garrafa, que resulta dificil de obtener en las zonas alejadas de los centros
urbanos. De esta forma se economiza dinero y se contribuye a la conservacién de las especies autdctonas, al disminuir
considerablemente el consumo de lefia. Por otra parte, soluciona un problema econémico y social y mejora la calidad de
vida en el campo.

Con el biogds para viviendas rurales se procura la obtencién de gas metano mediante la descomposicién de materia
orgdnica (estiércol animal y eventualmente desechos organicos domésticos, como cdscaras de verduras y frutas, o bien

* Fuente: Secretarfa de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Instituto Argentino de Nutricién. Gufa de alimentacién para
los argentinos. Buenos Aires, 1996.

4 Toda la ficha técnica en: Caceres, Daniel. Catalogo de tecnologias para pequefios productores agropecuarios, 1. Buenos
Aires: Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos- PROINDER, 2007. (Serie de Estudios e Investigaciones,
12)
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éstas enteras en descomposicién), que abunda en las zonas rurales, y ayuda a su eliminacién, con lo que preserva el
medio ambiente.’
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Vivienda bioclimatica

Esta vivienda de bajo mantenimiento, incorporando el uso de energias renovables proporciona al poblador rural
mejores condiciones de vida. Consta de hasta tres dormitorios, bafio, cocina-estar-comedor, galerias e invernaculos.
Descripcion:

Consta de una planta, de hasta 95 m? con orientacién norte para lograr la mayor captacién y coleccién posible de
radiacién, doble acceso y galerias (verano-invierno); incorpora el desarrollo funcional de la vivienda un inverndculo de
8 m” para la produccién de alimentos. Si bien no es una vivienda solar, realiza un aprovechamiento solar pasivo. Los
muros tienen 0,30 m de espesor en el exterior y 0,15 m en el interior y estdn fabricados con ladrillos macizos de suelo
cemento de 11 X 15 X 30 cm, fabricados in situ. Los pisos y revestimientos son de piedra laja. Los cielorrasos de
machimbre, nylon de 200 micrones, arena volcdnica y adobe de 12cm de espesor; la cubierta es de chapa de zinc, sobre
estructura de madera y aislamiento de lana de vidrio de 50mm.

En invierno

® Toda la informacién en: Céceres, D.; Soto, G.; Barrientos, G. Catdlogo de tecnologias para pequefios productores
agropecuarios, 2. Buenos Aires: Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos- PROINDER, 2007. (Serie de
Estudios e Investigaciones, 13)
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Continda en: Catdlogo de tecnologias para pequefios productores agropecuarios, 2.°

Paté de pescado

La historia de los patés se remonta a los fines de la Edad Media, y como tantas otras delikatessen, en sus inicios fue un
alimento reservado a la nobleza. Actualmente, llamamos paté a diferentes preparaciones pastosas, hechas con carne,
pescado, aves o legumbres. Esta consistencia estd dada por un contenido elevado de materia grasa que le otorga la
textura y palatabilidad caracteristica.

A vpartir del pescado ahumado o de los restos sobrantes del envasado, utilizados como productos base, es posible
preparar patés de excelentes caracteristicas organolépticas.

Los patés de pescado ahumado permiten el uso de una amplia gama de especies, pudiéndose lograr productos
diferenciados y originales. Entre las especies a utilizar se pueden nombrar, pimienta (roja, verde, blanca, negra, inglesa),
coriandro, jengibre, comino, kummel, estragén, clavo de olor, nuez moscada, orégano, albahaca, laurel, semillas de
mostaza, etc.

Recetas de paté para ser consumida en el momento

Pescado ahumado procesado: 100g

Manteca o margarina: 100g

Especias a gusto

Este paté puede conservarse en heladera y consumido dentro de las 24hs. de su elaboracién.

Mads sobre pescado...

El consumo del pescado ahumado no es muy difundido en nuestro pais. Por esto se ha preparado un recetario con una
variedad de platos que incluyen este producto. A partir del pescado ahumado, ademds de su consumo como “picada” o
como ingrediente en un plato de entrada, pueden prepararse ensaladas, salpicones, salsas para pastas, risotos, etc.

Sopa de pescado ahumado (receta alemana)

Ingredientes

1 pescado o filetes ahumados

% litros de caldo de carne

1lata de champignones

2 tomates

1 cebolla pequefia

1 ramo de perejil, eneldo, cebollines,

Vino blanco, jugo de limén, sal, pimienta blanca y salsa worcestershire
Preparacion

¢ Céceres, D.; Soto, G.; Barrientos, G. Catédlogo de tecnologias para pequefios productores agropecuarios, 2. Buenos
Aires: Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos- PROINDER, 2007. (Serie de Estudios e Investigaciones,
13)
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Seleccionar el pescado en pequefios trozos, pelar el tomate y cortar en dados. Cortar las cebollas en tiras finas, dejar
escurrir los cahmpignones. Dorar la cebolla con los hongos y mezclar con el caldo de carne afiadiendo el pescado y el
tomate. Llevar a ebullicién, agregar las hierbas picadas y los demds ingredientes a discrecién.

Todo el recetario en.... Manual para el proceso de productos de la acuicultura: ahumados, patés y otras técnicas.”

Dia Forestal Mundial: 21 de Marzo

Los bosques cumplen un rol fundamental en la calidad de vida de los habitantes del planeta, ya que proveen de bienes
y servicios esenciales desde el punto de vista social, econémico y ambiental. Entre las innumerables contribuciones que
realizan podemos mencionar que purifican el aire, atendan la temperatura, participan en la recuperacién de zonas
degradadas por incendios, sobrepastoreo, suelos improductivos o afectados por erosion.

En el aspecto econémico absorben mano de obra en las distintas actividades silviculturales y de la industria de la
madera y aumentan el valor estético paisajistico en zonas de turismo.

La intervencion del hombre para ocupar tierras de bosques con otras actividades: agricolas, ganaderas, mineras,
industriales, ha provocado la disminucién de su superficie de manera alarmante, habiendo desaparecido en la
actualidad la mitad de los bosques del mundo.

[...]

Los primeros antecedentes que se conocen sobre la importancia de los recursos naturales datan del afio 1849, cuando en
Suecia de instituye el “Dia del Arbol”. La Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién
(FAO) en 1971 declar6 el “Dia Forestal Mundial” el 21 de marzo, el primer dia del otofio en el hemisferio sur y primero
de primavera en el hemisferio norte.

En nuestro pais, durante la presidencia de Sarmiento 1868-1874, se introdujeron las primeras semillas de Eucalyptus
Globulus, provenientes de Australia, atraido por las bondades de su madera, su precocidad y su rusticidad, dandose
impulso a la actividad forestal.

La acelerada devastacién de los bosques nos indica que no es suficiente con alabar o conmemorar las virtudes de los
bosques, que por cierto son muchas e importantes, sino que es necesario realizar acciones que aseguren un manejo
sustentable de los bosques, yaque de otra manera estarfamos poniendo en peligro la calidad de vida y supervivencia de
las generaciones venideras.

Publicaciones y Bibliotecas (Centros de Documentacion e Informacién)|

Revista Alimentos Argentinos

La Secretaria de Agricultura, Pesca y Alimentacién ha iniciado un conjunto de acciones dirigidas a impulsar el
desarrollo de la industria alimentaria. Todas ellas responden a programas que articulan politicas globales de impacto
sectorial, promueven la calidad y modernizacién de los sistemas de control higiénico-sanitario de los alimentos, apoyan
la reconversién de la industria alimentaria, fomentan la investigaciéon y el desarrollo de la tecnologfa, alientan el
crecimiento y la promocién de las exportaciones y contemplan, incluso, la divulgacién de informacién nutricional.

En este contexto se ha puesto en marcha un programa de difusién que comenzé con la edicién del volumen La Industria
Argentina de Alimentos y Bebidas y contintda con una serie de investigaciones relacionadas con aspectos productivos,
econdmicos y comerciales de los alimentos.

Se considera oportuno incorporar a esa serie una publicacién periddica que refleje la evolucién reciente de las
principales cadenas alimentarias desde el punto de vista macro y macroeconémico, asi como los aspectos relacionados
con la calidad y normativas nacionales e internacionales que rigen el comercio de los alimentos.

Alimentos Argentinos lleva a empresarios, académicos e investigadores informacién acerca de todo lo que observamos
desde el sector publico con referencia a la industria agroalimentaria y que pueda resultar ttil para la comunidad en su conjunto.

Esta publicacién se edita en formato impreso y también se puede acceder en texto completo desde la pdgina web de la
Direccién Nacional de Alimentos.

7 Wicki, G.; Panné Huidobro; Manca, E. Manual para el proceso de productos de la acuicultura: ahumados, patés y otras
técnicas. Buenos Aires: Direcciéon de Acuicultura-CFI, 2006.

8 Fuente: SAGPYA Forestal. No. 37, marzo 2006
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Mais info en los Boletines electrénicos

Para obtener informacién actualizada sobre las diferentes producciones es recomendable consultar los boletines que
editan las diferentes dreas. Algunos ejemplos: Boletin del Sector Algodonero, El Informe coyuntural del Azicar,
informes sobre camélidos, conejos e helicicultura. Otras publicaciones muy importantes son: Newsletter de la Direccion
de Mercados Agroalimentarios, la coleccion de Buenas Practicas de Manufactura de la Direccién Nacional de
Alimentos. Ademds, los programas como el PROINDER, PRODERNEA y PRODENOA cuentan con un importante
caudal de bibliograffa en texto completo.

Boletin de novedades de las Unidades de Informacion Especializadas en Ciencias Agropecuarias

Tinkunaku

Surge como un medio para llegar a todas las instituciones del sector agropecuario. “No sélo serd un medio para
encontrarse, sino también para permitir que las instituciones a las que llega, difundan a sus pares noticias importantes sobre
actividades, cursos de perfeccionamiento, inquietudes, jornadas, reuniones, comentarios, publicaciones, congresos, adquisicion de
nuevos trabajos, visitas, etc.”

Los ultimos ndmeros del Boletin se pueden consultar en el sitio web de la SAGPYA. Un dato importante es que dicha
publicacién es elaborada por la Biblioteca de la Direccién Forestal.

Mis informacién sobre la Biblioteca Forestal

El 7 de noviembre de 1983 durante la gestion del Ing Ratil Marsdn, la Sucesién Tortorelli dona la biblioteca personal del
mencionado profesional, con la tnica cldusula, que a partir de ese momento llevara el nombre de Lucas Tortorelli. Esta
designacioén recién se concreta por disposicion N° 1815/89 durante la breve intervenciéon del Ing. Leopoldo Kuschnaroff
con la imposiciéon del nombre que lleva hasta la fecha. El acto oficial se celebré en el mes de abril de 1991 bajo la
intervencion del Ing. Rosario F.J. Leonardis, reunién a la que asistieron el Secretario de Agricultura, numerosas
autoridades, personalidades del quehacer forestal y miembros de la familia Tortorelli.

El proceso de crecimiento que se venia gestando hasta ese momento, se ve interrumpido a partir de 1989 cuando a raiz
de serias restricciones econémicas, se suspende la compra de publicaciones. Se puede sefialar aqui como el comienzo de
una etapa gris no solo para la biblioteca sino para la institucion en general, lo que conlleva al deterioro paulatino hasta
la disolucién del organismo el 31 de octubre de 1991 a través del Decreto 2284.

Dos meses antes de ocurrir ésta situacién y por los problemas econémicos ya mencionados, la institucién se traslada al
edificio sito en Av. Julio A.Roca 651 donde funciona la Secretaria de Industria, Comercio y Minerfa, ocupando la
totalidad del 7° piso. Alli la biblioteca permaneci6 hasta abril de 1993, pero sin funcionar debido a que estaba embalada
a la espera de una nueva mudanza. Esta se concreté en mayo del mismo afio, al que serfa su nuevo emplazamiento en la
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos.
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A partir de éste nuevo esquema institucional, la biblioteca pasa a formar parte de la recién creada Direccién de
Forestacién, plantedndose la reformulacién de su misién, objetivos y funcionamiento tan necesario para adecuarse a
ésta nueva etapa.

El 26 de diciembre del afio 2000 se incorporé la coleccién bibliografica donada por el Ing. Agr. Domingo Cozzo la que
fue aceptada oficialmente con Resolucién N° 71, el 30 de enero de 2001.

Dicha coleccién estd constituida por aproximadamente 1100 documentos recopilados a lo largo de 60 afios de
investigacién y docencia del mencionado profesor. La misma fue ingresada a la base de datos quedando dispuesta para
consulta en linea a partir de ese momento.

En la actualidad el Centro posee una serie de elementos tecnoldgicos que ayudaron a su rdpida expansién y difusién en
el dmbito forestal. Una coleccién, formada por documentos, publicaciones periddicas, y videos, mds una gran variedad
de servicios y productos, la convierten hoy en la biblioteca forestal mds importante del pais.

Fuente: http:/ /www.sagpya.gov.ar/

El Centro de Documentacién e Informaciéon agropecuaria en la actualidad

La misién del Centro de Documentacion e Informacién Agropecuaria de la SAGPyA es brindar acceso a los recursos de
informacién del sector agropecuario para contribuir con las actividades de investigacién, extensiéon y docencia de su
comunidad de usuarios. Asimismo, busca resguardar y preservar la coleccién bibliogréfica e histérica, integrando sus
servicios y productos a la politica establecida por el organismo.

Los objetivos:

* Apoyar las actividades de investigacién, extension, docencia y aplicacién referida la informacién del area
agropecuaria.

*  Promover la circulacién de informacién.

* Fortalecer la investigacion.

* Coordinar el uso compartido de la informacién que se encuentre en Bibliotecas y Centros Documentales del
pafs.

* Recopilar, seleccionar, procesar y difundir informacién bibliografica especializada.

* Disefiar estrategias para generar proyectos, servicios y productos de informacién.

*  Promover la capacitacion en las dreas de su incumbencia para las Unidades de Informacién que asf lo requieran.

* Coordinar las actividades tendientes a facilitar el acceso al insumo de informacién bibliografica.

Coleccién:

* Libros, monograffas, informes, actas de congresos, tesis, folletos

* Publicaciones periddicas y seriadas

*  Coleccién de la FAO (Organizacién de las Naciones Unidas para la Agricultura y la Alimentacién)
*  Coleccién histérica

*  Recursos digitales

Las colecciones de CDIA estdn conformadas principalmente por los siguientes temas:

* Agricultura y ganaderia en general

* Economia, desarrollo y sociologia rural
* Ciencia y produccién vegetal

*  Proteccién de las plantas

* Tecnologia

*  (iencias forestales en general

* Ciencia, produccién y proteccién animal
* Pescay Acuicultura

* Maquinaria e Ingenierfa Agricola

*  Recursos Naturales y Medio Ambiente

* (iencia, Tecnologia y Produccién de los Alimentos

Bases de datos
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AGRIN: Esta Base contiene las referencias bibliograficas de libros, monografias, informes técnicos, tesis, articulos de
publicaciones periddicas, etc.

PERSIS: En esta Base de Datos se detallan las existencias de las publicaciones peridédicas y seriadas.

SERIE FAO: Esta base de datos contiene los documentos publicados por la FAO recibidos en el Centro de
Documentacién

Servicios

e (Consultas en sala

e Préstamos internos

e  Préstamos interbibliotecarios

* Preguntas - Respuestas (por correo postal y electrénico, teléfono o fax)
¢ Referencia

e Solicitud de documentos

* Busquedas en Bases de Datos, CDRom e Internet

* Canje y donacién de publicaciones

Personal
Dos bibliotecarias y dos auxiliares

Hacia el Bicentenario

El desafio principal que tiene el Centro de Documentacién e Informaciéon Agropecuaria es preservar el rico acervo
documental (impreso y digital) que conforma el patrimonio de la institucién. Es fundamental implementar una politica
de digitalizacién del material impreso y ademds disefiar una herramienta que nuclee los documentos digitales. De cara
al Bicentenario, una asignatura pendiente es desarrollar y fijar una politica de conservacién de las colecciones ya que
entendemos que la mejor forma de encarar el futuro es preservando el pasado.
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Catdlogo de tecnologias para pequefios productores agropecuarios, 2. Buenos Aires: Secretaria de Agricultura,
Ganaderia, Pesca y Alimentos- PROINDER, 2007. (Serie de Estudios e Investigaciones, 13)

Secretaria de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Instituto Argentino de Nutricién. Guia de alimentaciéon para los
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Secretaria de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Instituto Argentino de Nutricién. Guia de alimentaciéon para los
argentinos. Buenos Aires, 1996.
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